
 

 

 

 

 

 

 
【お茶漬けの楽しみ方】 

一,ご飯の上に刺身をのせる 

二,お好みの薬味を入れる 

三,出汁茶をゆっくりと円を描くように注ぐ 

 

「佐賀のお米」「佐賀のお茶」 

「有明海特産のわらすぼの出汁」 

佐賀の美味しい食材をご賞味下さい  

【ごはんの量】 

大（300ｇ）中（250ｇ）小（150ｇ） 

 

【サイドメニュー】 

美味しい茶碗蒸し 300 円 

全て税込み表記となっております。また、お茶漬け屋さん営業時は嬉乃すし通常メニューはお休みとさせて頂いております。 

【営業日】火曜日（祝日、嬉乃すし特別営業日除く） 【営業時間】11：00～14：30 

 

鯛茶漬け 

 
 

1,800 円 

大将自ら新鮮な鯛を厳選  

JR駅弁グランプリ出品商品 

 

鯛めしと鯛の土瓶蒸し 

2,200 円 

～若女将のお茶漬け屋さん～ 

A5 ランクの佐賀牛。 

がっつり食べたい時はコレ  

ふわふわ肉厚の鰻  

鰻丼と 2 度楽しめる逸品 

佐賀牛炙り丼 

 
 

2,500 円 

鹿児島産うなぎのひつまぶし 

 
 

2,500 円 

本まぐろ中落ち丼 
中落ちを自分でこさぐ楽しさ♪ 

入荷のある日限定の逸品 

1,800 円 


